[image: Glutenfri æblekage med smuldredej]Steens Æble ”lagagne” med mandel topping.
Glutenfri!
Æblebund
· 6 æbler
· 2 spsk. kokossukker
· 1/2 tsk. frisk revet ingefær
· 1 tsk. ægte kanel
Mandeltopping
· 50 gram smør
· 1 spsk. kokosolie
· 100 gram mandler
· 3 spsk. kokossukker eller Stevia
Sådan gør du:
Skær æblerne i tynde skiver og læg dem i et ildfast fad. Drys med kokossukker, ingefær og kanel.
Mandeltopping
Hak eller blend mandler, smør, kokosolie, og kokossukker. Smør det på toppen af æblerne. Bages ved 200 grader i ca. 20 minutter.
[bookmark: _GoBack]Serveres med skyr eller cremefraiche
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